Notre Cawte

(Chef de Cuisine : Patrice Durand)

Bouillons et Soupes
Cocotte de Homard; Facon Pot aw Few 37€
Bouillow clair de Langoustine, Citrow réti, 29€
Artichaut poivrade
Veloute de topinambouwry légérement fumé, Truffe Noire 27€
Entrées
Léguwmes diw mawrché mijotés evv cocotte, Jus de rétissoire 32¢€
Céleri-rave comme wv rigsotto, Truffe Noive 31€
Le Beauw dormewr enw Rawiole de Daikon, Croquant Sobachav 38€
Belles Langoustines de Casier, brulées et laquées Miel Yuzu, 39€
Powume Céleri enw Duo-
Euf toque BIO facon Floventine; Onctueuwx Beaufort 28€
Le Foie Gras poéleé; Risotto- d'épeauntre, Panais & Granola 37€
Gratine Terve et Mer, Ecrevisses & Sot Uy Laisse 36€
Paellw v mav facon, Risotto-a Uencre 39€

Paccheri o Lav Ligurienne;, Basilic et Tomate 33€



Poissons
Belle Sole de VAtlantique cawramélisée,
Panais aw jus des Sous-Bois, Sawrvagin grilé

Noix de Saint-Jacques vétue de noire;
Crémeunx de Racine, jus d'Encre

Dawrne de Turbot Meuniere; Capres;
Choux Blanc cuisiné aux Truffes

Le Baw, Pomumes Purée Safran,
Bouwilllonw de Clementine

Viandes

140€
(powr 2 pers)
45€

48€

48€

(Viandes d’'origine Européerne; USA et Amérique duw Sud)

Céte de baeuf Angus de Galice légerement maturée,
Grenailles « Coinvde rue »

Belle Volaille fermiere aumx Truffes, en deux services,
Leguwmes truffés, Castel franco-

Vol-auw-Vent de Ris de Veaww aux Ecrevisses, Petity Powis
Tataki de Canard;, Salsow Tomates Avocaty, Légumes Ginger

Filet de beeuf Argentinv (2509r) o Poivres Noirs,
Gratiné de Powumnes de Terre et Topinambowr

fromages

Faisselle de low Ferme et s Créme Epaisse

Grand Plateaw de Fromages Affinés de noy Montagnes

140€
(powr 2 pers)

135€
(powr 2 pers)

47€
43€

56€

12€

18€



Desserty

Mawron Mandarine et Kalamansi

Le Souffle chaud Grand Mawnier,
Sovbet Mondawrine Royal

Chocolat, Vanille de Tahitt & Tonkav

Le Traditionnel Fondant aw chocolat
Sorbet Framboise

Coing, Miel & Sésaume

Crowstilant Framboise; Fromage blanc Citrow
Salade de fruity frais; sovbet Citron Vert
L'Ananas tout simplement et son Sorbet

Mangue Fraiche et sov sovbet

Cremes Glacees, Sovbety

Nous prépavons chaque jour, selow des Méthodes Traditionnelles,
des Cremes Glacées Onctueuses et des Sorbety Fruités

4 €/powfuumn

Cremes Glacées :
Vanille, Pistache, Chocolat Noir,
Cafe, Mawron, Cavramel bewrre salé

Sovbety :

Fraise, Framboise, Myrtille,
Citrow jaune; Mangue; Passion, Poire, Coco-

17€

17€

17€

17€

17€

17€

16€

16€

16€



