Notre Cawte

(Chef de Cuisine : Patrice Durand)

Bouwillony et Soupes

Velouté Cresson de Fontaine, Oignons doux et Haddock

Bouwillow cavir de Langoustine; Citrow réti,
Artichaut poivrade

Foie Gras duw Sud-Ouest poélé;
Enw consommé des Sous-Bois

Velouté de topinambours légérement fumé, Truffe Noire (V)

Entiréees

Légumes duww mawrché mijotés env cocotte, Jus de rétissoive
Céleri-rave braisé; servi v lov cuwillere, Euf pouwfait (V)
Le Beaw dormewr pawrfuun dVAnis, Fenouwil et Courgette

Belles Langoustines caramélisées ov Uunilatérale,
Chouyx en texture, Truffe noirve

Euf toque BIO facon Floventine; Onctuewxr Beaufort

Le Homoawd en version terre et mer, Sot-Uy-laisse et Chaumpignons

Grativ de Cardong o UAncienne; Simplement truffe (V)
Paellow v mav facon, Risotto-a Vencre

Pappardelle o Lo Ligurierwne, Basilic et Tomate (V)

V)

26€

28€

36€

27€

32€

31€

38€

39€

28€

46€

35€

39€

31€

- Végétarien



Poissov

Belle Sole de VAtlantique cawameélisée; (powr 2 pers) 140€

Ocay dw Pérvow rissolés, echalotes noires
Vol auw vent de Saint-Jacques aunx Ecrevisses, Petity Paris
Halibut braisé, Carottes Sanguines et Citron; Servi en Cocotte

Le Bawr Sauwvage en croute d'Herbes,
Courgettes et fenowils rétiy aux Olives

Viendes
(Viandes d’origine Européerne,)

Céte de beeuf; Grenailley « Coinvde rue » (powr 2 pers)
Jersey Anglo-Normande
Angus de Galice légérement maturée 25 jours

Belle Volaille fermiere aux Truffes, enw dewx services,  (powr 2 pers)
Legumes truffés, Castel franco-

Ceewr de Ris de Veaw enw Vierwnoise, Pomwme Purée Movilles
Cétes iberico-de Bellotaw av lav planchay, Jeunes Légumes Fumes

Filet de baeuf snacke o poivre noir,
Gratiné de pomumes de terre et topinambour
fromages

Faisselle de law Ferme et sav Créme Epadisse

Grand Plateaw de Fromages Affinés de noy Montagnes

44€

39€

48€

140€
150€

130€

45€

41€

52€

12€

18€



Desserty

Le Soufflé chaud Grand Mawnier 17 €
Sorbet Mandarine Royal

Nuage Coco; Ananas en Brunoise et feve Tonkav 17 €

Millefeuilles Chocolat Noisette 17 €

Le Citrovw en Sucre Souffle 17 €

Le Traditionnel fondant aw chocolat 17 €
Sovbet Framboise

Rencontre entre la Poire; leYugw et UAmande 17 €

salade de fruity frais, sorbet Citron Vert 16 €

Mangue Fraiche et sow sorbet 16 €

LAnanas tout simplement et sow sorbet 16 €

Cremes Glacees, Sovbety

Nous prépavons chaque jour, selon des Méthodes Traditionnelles;
des Crémes Glacées Onctueuses et des Sovbety Fruités

4 €/pawrfum

Cremes Glacées :
Vanille, Pistache, Chocolat Noir,
Café, Mawron, Cawramel bewrre salé

Sovbety :

Fraise; Framboise;,; Myrtille,
Citrow jaune, Mangue, Passior



