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Mardi 31 décembre 2024

Le Foie Gras des Landes

mi-cuit au Cognac XO,
fine brioche aux baies de Goyi,
condiments cerises noires, estragon et Amaretto

Le Moelleux de Turbot

en duo de Homard, sauce Nantua

Les Saint-Jacques de nos cdtes
écrin coco, célert Monarch,

truffe blanche d’Alba

La belle Langoustine de casier
rotie a la Poutargue,
risotto Acquerello millésimé et safran

La Sole de I’ Atlantique petit bateau

viennoise diamant noir et salsifis glacés,
beurre blanc au vin de Paille

Dessert de ’An Neuf

300 €
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