Mardi 24 décembre 2024

Le Foie Gras de Canard

poélé, laqué de son jus,
consommé des sous-bois

Le Homard Bleu de Casier

rot, les pinces en gyosa,
déclinaison de butternut et infusion de carapaces

Le Chapon de Bresse Fermier AOP

retour d’enfance, comme a Vonnas,
les suprémes au vin de paille et morilles,
les cuisses en cromesquis légerement fumées,
vonnassiennes en duo de pleurotes

Le Beaufort d’Eté AOP

feuilles a feuilles, bricelet au carvi,
chutney de myrtilles et compotée de pommes

La Biiche de Noél

a partager

A 180 € 5



