Notre Carte de L'ELE
(Chef de culsine - Patrice Durand)

Pouyr commencey

César Blizzard 1963 22 Eur

Gaspacho de Tomates Ananas, 12 Bur
Condiment Basilic et tapenade

Homard snacké aux plments Ajl Amarillo, 2F Bur
Mangue, Cortandre, pain BAO

Lo Soupe au Pistou comme i Plgna 18 Eur
Vitello Townato, cﬁpres, Parmesan et Riguette 22 Bur
Ceviche de Dorade et qambas, 22 Bur

Léche Al Limo, cortandre That
Emletté de Touwrteau, Avocat, Croquant sarrasin 26 Eur

Effeuillé wmatson de Thow cult auw naturel, 22 Eur
Tomates Arc ewn clel, Olives Kalamata

Persillé de Jambown, Pain grillé, Gribiche 20 Bur

Poappardelle de Courgette en Salade, 22 EBur
Brousse de Brebis, La Flewr en Belgnet

Pasta et Rz

Paélla & ma fagon, aux frults de Mer et Chorizo 28 Bur
Rigatonl Alla Norma 26 Bur
Gyoza de Poulet, Herbettes 22 Bur
Feulille de Lasagne Al Ligurienne, Tomate Basilic 26 Eur

Homards en Risotto Acouerello 20 Eur



Polssons et vianoes (Origine Burope et USA)

Darne de Turbot Meuniere aux Copres, 2F Bur
Pomme purte, Olives Taggiasche

Poulpe & La plancha facon Nikkeel, 22 Eur
Barigoule de Légumes d'éeé

Aller-retour de Thon Rouge, Sucrine a Lla plancha, 35 Bur
Salsa de Tomates, Riz sauté

Sole Meunigre, Jeunes pousses d'Epinard 36 Bur
Skewer de St Jacques, Ratatouille Provengale 24 Bur
Tartare de Beeuf au couteau « smokeo § spicg », 21 Eur

Frites, Salade
Pleeata de veau « al Limone », Pomme pwée 22 Bur

Cotes d’Agneau Furikaké « Du bout des dolots », 21 Eur
Pols verts Menthe Vervelne

Deml Volaille Fermiére votie au citron condfit, 24 Eur
Grenatlles au Romarin

Pulled Pork, Légumes fumés rotis 20 Eur

Mmquemewc le soly

Tartiflette 32 Eur
Un Gros Grotin Dauphinols crémeux LEgerement relevé avee Lardons et Olgnons
rissolés sur Lequel fond wun Reblochon Fermier accompagné d'une Salade

Fowndue sa\/ogarde MoltLé-MoltLé (min 2 pers.) 35 Bur/pp
Accompagnée d'une salade

Lomo de Beeuf Séché 15 Eur



Desserts

Buffet de desserts (uniquement le midt) 17 Bur

Mwéqu@mew‘c le soly

La Peche et le Thym 14 Bur
Chocolat, Nolsette § Amande 14 Eur
Frults Rouges, Fromage blance § vanille 14 Bur
Sablé Abricot, Glace vanille 14 Bur
Fondant au Chocolat, Sorbet Frambolse 14 Bur
Tarvte ou Jour 14 Bur
Asslette de Mangues fraiche ow Ananas 14 Bur
Assortiment de Mochis glacés (4 pleces) 14 Eur

vanille Thé Matcha Yuzu

Frambolse Pistache Liteht

Mangue-Passion Sakura

Cremes Glacées et Sorbets
Nous préparons chagque jour, selon des méthodes traditionnelles,
des Cremes Glacées onctueuses et des Sorbets Frultés.

Lepa rfum 4 Eur

Cremes Glacées

vawnille, café, Chocolat Notr, Pistache, Amande

Sorbets

Fralse, Frambolse, Péche, Cltrown, Coco, M@r’cLLLe



